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高強度極低頭六角穴付ボルト 新登場！ 

★極低頭でありながら強度区分８.８相当 
★JIS B１１７６と比べ約６０％の軽さ 
★省スペース・軽量化を実現 
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お久しぶりでございます！飯ネタ切れから約2年ぶりの執筆になりま

す池添です。この社会情勢で外食がかなり減ってしまいましたが、

ラーメンは定期的に食べに行きたくなってしまいます。最近はエビ

○○や、チャーシューがレアなラーメンが増えてきましたね。私はレア

なチャーシューちょっと苦手です。。。 

と言う事で、今回もラーメン回になりますがお付き合いください。今回

はお客様の訪問帰りに人の列が見えたので車を停めて並んでみた

ラーメン屋さんです。場所は上新庄駅近くになります『ラーメン家 あ

かぎ』さんです。お昼前の開店直後にもかかわらず、もう列ができて

おりました。並んでいる間に先に食券を購入し待つこと10分弱、お客

さんの回転は速い方です。 

私が注文したのは「特製鶏白湯しょうゆラーメン」（1000円）です。写真

を見ていただいたら分かりますように、ものすごい泡！そしてレア

チャーシューのボリューム！こってりしてそうですが、クリーミーながら 

製品のサイズや在庫範囲など 
詳細は担当営業まで 

お気軽にご相談ください 

  “低頭”で 
“高強度１２.９ ” 

省スペース・軽量化を実現！ 

も鶏の旨みを感じるやさしい味です。チャーシューは2種類入っており、豚と鶏のレアチャーシューが入っ

ております。どちらも食感が違って柔らかくておいしかったんですけど、私やっぱりレアチャーシューが

ちょっと苦手なのでスープの底に押し込んでもうちょい熱を加えたい感じでした。それでもなんやかんやで

スープも健康上飲み干すまではしませんが、ほぼ飲み干してますし、チャーシューも食べきり完食しまし

た。私みたいにレアはちょっとだけでいい人は「特製」無しの普通の鶏白湯ラーメン（800円）が良いと思い

ます。新しいタイプのラーメンおいしかったのでまたいろいろ探してみようと思います。 
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